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OYSTERS

Fine De Claire

oesters

¼ DOZIJN
¼ dozen

11,50

½ DOZIJN 
½ dozen

22,50

¾ DOZIJN 
¾ dozen

33,00

1 DOZIJN 
1 dozen
43,50

OESTERPREUVERIJ
½ DOZIJN

3 oesters oosters | 3 oesters hollandaise
3 oysters eastern style | 3 oysters hollandaise

26,50



Salades
SALADS

Geserveerd mèt broed
Served with bread

SALADE NIÇOISE
veerse tonijn | Roseval 

haricot verts
fresh tuna | Roseval 

haricot verts
15,80 /19,80

RUNDERCARPACCIO
rucola | truffel mayonais 

Parmezaanse kies
arugula | truffle mayonnaise  

Parmesan cheese
14,80 /18,80

CAESAR SALAD 
croutons | ei | Parmezaanse kies

optioneel spek en kip
croutons | egg | Parmesan cheese

optional bacon and chicken 
14,80 /18,80

Veurgerechte
STARTERS

veur bij d’n aperitief

COQUILLE  15,80

ceviche | granaatappel | limoen
ceviche | pomegranate | lime

KLASSIEKE STEAK TARTARE - a la minute 	15,80 

préparé (supplemint foie gras +4,-)
minced raw beef prepared (supplement foie gras +4,-)

LIMOUSIN RUNDERCARPACCIO 	 13,80 

truffelmayonais | Parmezaanse kies 
truffle mayonnaise | Parmesan cheese 

TONIJN TARTARE 	15,80 

soja | wasabi | wakame 
tuna tartare | soy | wasabi | wakame

ESCARGOTS 	12,10  / 15,80

kruije boter | 6/9 stöks
garlic butter | 6/9 pieces

CAMEMBERT OET DE OVE  	12,80 

viege compote | neut selectie
fig compote | nut selection

Söpkes
SOUPS

Geserveerd mèt broed | Served with bread

UNNESOP 
gegratineerd

onion soup | gratin
8,80

BOUILLABAISSE
rouille | gruyère

fish soup | rouille
gruyère

11,80 / 30,80

SOP VAAN 
’T SEIZOEN

vraog de ober 
soup of the season 

ask the waiter
V.A. 7,80

HOESAPERITIEF
APERITIF

Lillet blanc | elderflower
prosecco

6,50 PER GLAS

BREEKBROED
aioli | wisselende boter

aioli | varying butter
7,80

OLIEVE
knoflook

garlic olives
6,80

CALAMARIS 
aioli
aioli
10,80

FLAMMKUCHEN CHIPS
crème fraîche | bieslook

crème fraîche | chives
8,80

RILETTE
wisselende rilette | toast

varying rilette | toast
9,80



EENDEBEURSKE 	26,80

appelesene sajs | seizoensgreunte | Roseval
orange sauce | seasonal vegetables | Roseval 

OSSOBUCO 	25,80

kaafsschinkel | tematte sajs | Roseval
veal shank | tomato sauce | Roseval

KLASSIEKE STEAK TARTARE 	 26,80

preparé | frites uit zuyd | supplemint foie gras +4,-
minced raw beef prepared | fries | supplement foie gras +4,-

VÈS VAAN DE MÈRRET 	 25,80

beurre blanc | Roseval
fish from the market | beurre blanc | Roseval

STEAK DE BOEUF 	 26,80

pepersajs of appel-Calvados sajs | seizoensgreunte | Roseval 
supplemint foie gras +4,-
pepper sauce or apple-Calvados sauce | seasonal vegetables | Roseval 
supplement foie gras +4,-

MESTREECHS ZOERVLEIS 	 18,80

appelmoos | slaoj | frites uit zuyd
traditional beef stew | apple compote | salad | fries

LIMOUSINBURGER 200 GRAM 	 18,80

kies | spek | BBQ-mayo | friet
cheese | bacon | BBQ-mayo | fries

BOUILLABAISSE 	 30,80

riekelek gevöld | rouille | gruyère
richly filled fish soup | rouille | gruyère

TONIJNSTEAK 	 26,80

pasta | antiboise
pasta | antiboise

PASTA SCAMPI 	 23,80

Pernod sajs | scampi | greune asperges
Pernod sauce | scampi | green asparagus

SPITSKUUL  	 17,80

barbeque | beurre blanc | kruie olie
cabbage | barbeque | beurre blanc | herb oil

Hoofdgerechte
MAIN DISHES

BIJGERECH

FRITES UIT ZUYD
french fries

4,80

FRITES UIT ZUYD
DELUXE

 truffel | Parmezaan kies
truffle | Parmesan cheese 

7,30

HARICOT VERTS
haricot verts

6,80

KLASSIEKE SALADE 
salad
4,80

SIDE DISH

Selecteer dien eige stök Aberdeen Angus
béarnaise | pepersajs | werm greunte | frites uit zuyd

Cote a l’os for multiple people
Select your own piece of Aberdeen Angus 

béarnaise | pepper sauce | warm vegetables | french fries

8,85 PER 100 GR.

VEUR MIE PERSOENE

‘à la meunière’ 
beperk ingekoch want veer servere ‘m gere veers

‘à la meunière’ 
limited availability because we like to serve it fresh

42,50

SOLE
ZIETONGCÔTE À L’OS



AFFOGATO  7,50

vanille ies | sjokolaat | espresso
vanilla ice cream | chocolate | espresso

LIMBURGS KIESPLATEAU 14,80

4 soorte kies
4 cheeses

 lekker mèt Pedro Ximenez
 delicious with Pedro Ximenez

CRÈME BRÛLÉE  7,80 

appeleseen | Licor 43 | karamel
orange | Licor 43 | caramel

TIRAMISU  8,80

perzik | amaretti | cacao
peach | amaretti | cocoa

Desserts
DESSERTS

Werm draanke
HOT DRINKS
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KOFFIE, THEE, ESPRESSO coffee, tea, espresso  	 3,20

CAPPUCCINO cappuccino  	3,40

KOFFIE VERKIERD  	3,80

LATTE MACCHIATO  	3,80

E FIEN SMEEKSKE VEUR IN DE KOFFIE? 	 0,70

vraog d’n ober naor de käös 
flavoured syrup in your coffee? Ask the waiter for our assortment

CHAI LATTE  	3,70

VEERSE MUNTTHEE, VEERSE GEMBER THEE 	 3,80

fresh mint or ginger tea 

STÖK VLAOJ pie / ask your waiter for todays available flavours 	 5,50

LIMBURGSE KOFFIE - mèt Els La Vera en slagroom 	 8,80

coffee with Els La Vera - local herbal liqueur with whipped cream

IERSE KOFFIE - mèt Jameson whiskey en slagroom 	 8,80

Irish coffee - with Jameson and whipped cream

SPAONSE KOFFIE - mèt Licor 43 en slagroom 	 8,80

Spanish Coffee - with Licor 43 and whipped cream

ITALIAANSE KOFFIE - mèt Amaretto en slagroom  	 8,80

Italian Coffee - with Amaretto and whipped cream



Hoeswien
HOUSE WINE

GLAAS   FLES    

WITTE WIEN 
white wine	 5,00	  27,50

ROEJE WIEN
red wine	 5,00	  27,50

ROSÉ WIEN 
rosé wine	 5,00	  27,50

HOESAPERITIEF
APERITIF

Lillet blanc | elderflower
prosecco

6,50 per glas

Witte Wien
WHITE WINE

VALDELAGUNDE CUVEE ESPECIAL  	5,50	30,50

Verdejo • Spanje, Rueda	

WIT FRUIT | VANILLE | ANIJS | EIKEN

MASTINO SCALIGERI  	 5,50	30,50

Pinot Grigio • Italië, Veneto IGP
GROENE APPEL | CITRUS | GRANAATAPPEL | BLOESEM

LA CHAPINIÈRE 	6,00	33,00

Sauvignon Blanc • Frankrijk, AOC Touraine 
GROENE APPEL | CITRUS | KRUISBES

APOSTELHOEVE CUVÉE XII  	7,20 39,50

Müller-Thurgau, Auxerrois, Pinot Gris • Nederland, Maastricht
ABRIKOOS | CITRUS | PEER | HONING

DOMAINE ASTRUC 		32,50

Viognier • Frankrijk, Pays D’Oc
PERZIK | HONING | PEER | BLOEMEN | EIKEN

SCHITTLER-BECKER 		32,50

Chapeau Blanc • Duitsland, Rheinhessen
PASSIEVRUCHT | KRUISBES | MINERALEN | CITRUS 

FAMILLE PERRIN LUBERON AOC  		32,50

Bourboulenc, Grenache Blanc, Ugni Blanc en Vermentino • Frankrijk	
ELEGANT | FRIS | BLOEMIG

DR. LOOSEN  		32,50

Riesling • Duitsland, Moesel	
FRIS | FRUITIG | LEVENDIG

BERNARD SCHNEIDER  		35,00

Pinot Gris • Frankrijk, Elzas	
RIJK | FRUITIG | KRUIDIG

CHATEAU DE FESLES  		37,50

Chenin Blanc • Frankrijk, Loire	
COMPLEX | MINIRAAL | HONINGACHTIG

BOUZEREAU COTEAUX BOURGUIGNONS  		39,50

Chardonnay • Frankrijk, Bourgogne	
MANGO | CITRUSBLOEM | VANILLE | CEDERHOUT

MAASTRICHT WINES  		42,50

Sauvignon Blanc • Zuid-Afrika, Kaapstad
TROPISCH FRUIT | KRUISBES | VIJGEN | POMPELMOES

GLAAS  FLES    

2019

D E  E E T K A M E R  V A A N  M E S T R E E C H



Roeje Wien
RED WINE

MELODIAS 	5,50	30,50

Malbec • Argentinië, Mendoza	
PRUIM | KERS | VANILLE | EIKEN

FAMILLE MAUREL  	 5,50	30,50

Merlot • Frankrijk, Pays D’Oc
PRUIM | KOFFIE | CHOCOLADE

SANTE STEFANO  	5,70	34,50

Primitivo • Italië, Puglia IGP	

ROOD FRUIT | PRUIM | KRUIDIG | EIKEN

SCHITTLER-BECKER 		32,50

Chapeau Rouge • Duitsland, Rheinhessen
BRAMEN | BLAUWE BESSEN | AARDSE TONEN

NEROPASSO 	32,50

Corvinone, Corvina, Cabernet • Italië, Veneto
RIJK | FRUITIG | KRUIDIG

FAMILLE PERRIN VENTOUX AOC  	32,50

Carignan, Cinsault, Grenache en Syrah • Frankrijk, Rhone
KRUIDIG | SOEPEL | FRUITIG

RIPPA DORII  	34,50

Tempranillo • Ribera del Duero
ZACHT | KRUIDIG | RIJP

BOUZEREAU COTEAUX BOURGUIGNONS  	39,50

Chardonnay • Frankrijk, Bourgogne
ELEGANT | FRUITIG | AARDS

MAASTRICHT WINES  		42,50

Pinotage • Zuid-Afrika, Kaapstad
ROOD FRUIT | KERS | GEBRAND EIKEN

GEOL TOMÀS CUSINÉ      	55,00

Carinyena, Merlot en Cabernet Saugvignon • Spanje, Cataluña
INNOVATIEF | VERFIJND | RIJK

GLAAS  FLES    

Mousserende Wien
SPARKLING WINE

LE COUCHON 	 6,20	 43,50

Glera • Italië, Veneto
FLORAAL | CITRUS | PEER 

LE COUCHON ROSÉ 	47,00  

Pinot Noir, Raboso Piave, Glera • Italië, Veneto
FLORAAL | ROOD FRUIT | PERZIK

MOËT ET CHANDON BRUT IMPÉRIAL 	100,00

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay • Frankrijk, Champagne
FLORAAL | WIT FRUIT | CITRUS 
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Taofel
water
TABLE WATER

BRUIS 0,75ltr
sparkling water 	4,50

PLAT 0,75ltr
still water 	 4,50



degustief
DIGESTIVE 

likeuren
LIQUEUR

Tia Maria  5,00

Drambuie  5,00

Cointreau  7,00

Baileys  5,00

Southern Comfort  5,00

Disaronno Amaretto  5,00

Molinari Sambuca  5,00

Grand Marnier Rouge  7,00

Licor 43  5,00

Limoncello  5,00

Cognac Arbellot 	6,00

Remy Martin VSOP 	10,50

Armagnac 	 6,50

Calvados VSOP 	 6,50

Averna Amaro 	 5,00

Fernet Branca  	 5,00

Theo Preiss Mirabelle  8,00

Theo Preiss Kirsch  8,00

Theo Preiss Poire William  8,00

Theo Preiss Framboise  8,00

Grappa  8,00

Grappa houtgelagerd  12,50

whisk(e)y & single malts
WHISKEY & SINGLE MALTS(40CC)

Dewar’s  5,00

Chivas Regal  7,00

Maker’s Mark  7,00

Dimple  7,00

Four Roses  7,00

Jack Daniel’s Single Barrel  9,00

Overige whisk(e)y vanaf 5,00

Highland park 12y  11,50

Auchentoshan 12y  11,50

The Balvenie 12 y  13,50

Laphroaig 10y  13,50

Ardbeg 10y  13,50

Oban 14y  13,50

Overige single malts vanaf 8,50




